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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!

ORANIER-Haushaltsgerate bieten lhnen ausgereifte
und zuverlassige Technik, Funktionalitdt und anspre-
chendes Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgfaltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie
sich bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird
man |lhnen gerne behilflich sein:

Kundendienst-Anforderung
eMail service-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax ~ 02771/2630-359

Ersatzteil-Anforderung

eMail ersatzteil-kt@oranier.com
Telefon 02771 /2630-355
Telefax 02771 /2630-359

Alle Dienste sind erreichbar
Mo-Do 8.00-17.00 Uhr
Fr 8.00 - 15.00 Uhr

AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per eMail oder Telefax mit.

Léndervertretungen:

Osterreich

ORANIER .
Niederlassung Osterreich
BlutenstraRe 15/4

A-4040 Linz
eMail service-kt@oranier.com
Telefon ~ +43(0) 7 32 66 01 88 70

Telefax ~ +43(0) 7 32 66 01 88 80

CE-Konformitétserklarung

Diese Gerat ist nur flr die Verwendung zum privaten
Gebrauch geeignet. Jegliche andere Verwendung des
Gerates ist unzulassig.

Die in diesem Benutzerhandbuch verwendeten
Darstellungen sind schematisch und modellabhéngig.
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Sicherheitshinweise

+ Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Gerates. Bitte bewahren Sie das
Dokument sorgfaltig auf.

» Bitte lesen Sie diese Anleitung grundlich und sorgfaltig durch, bevor Sie das
Gerat installieren und in Betrieb nehmen.

« ACHTUNG!
Wahrend des Betriebs erzeugt das Gerat Abwarme. Der Einbauplatz muss
uber ausreichend bemessene Luftungsoffnungen verfugen, die nicht blockiert
werden dirfen!

« ACHTUNG!
Dieses Gerat enthalt als Kuhimittel natlirliches und umweltvertragliches Iso-
butan (R600a). Isobutan ist entziindbar, daher muss grundsatzlich sicherge-
stellt sein, dass die Kuhlleitungen nicht beschadigt werden.
Im Falle einer Beschadigung der Kuhlleitungen bzw. des Kihlkreislaufes sind
offene Flammen und Funkenbildung unbedingt zu vermeiden.
Der betreffende Raum ist umgehend grindlich zu beltften!

+ WARNUNG!
Das Gerat ist nicht zur Nutzung durch Personen (einschlief3lich Kindern) be-
stimmt, die nicht Uber die kdrperliche Eignung verfugen oder die eine redu-
zierte Wahrnehmung oder reduzierte geistige Fahigkeiten sowie Mangel an
Erfahrung und Wissen aufweisen, sofern sie nicht von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder in der Verwendung des Gerates unterwiesen
wurden! Ein Kihlschrank ist kein Spielzeug! Erlauben Sie Kindern nicht, sich
in den Kuhlschrank zu setzen oder an der Kuhlschranktir zu schaukeln!

* Der Kuhlkreislauf darf nicht beschadigt werden.

+ Die Stromzuleitung darf nicht scharf geknickt werden. Dabei kdnnten Isolation
oder die Innenleiter beschadigt werden. Stromkabel drfen auf keinen Fall mit
heilen Oberflachen in Berlihrung kommen!

* Benutzen Sie keinesfalls Stromzuleitungen die mechanisch beschadigt oder
geknickt wurden und deren Isolation bruchig und schadhaft ist.
Beschadigte Netzkabel mussen vom Hersteller, einer seiner Servicenieder-
lassungen oder einer vom Hersteller empfohlenen Person ausgetauscht
werden.

+ Berlhren Sie die Stromzuleitung (das Netzkabel) auf keinen Fall mit feuchten
Handen!

« Im Klhlgerat dirfen keine explosiven und leicht entflammbaren Stoffe
aufbewahrt werden!
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Sicherheitshinweise (Fortsetzung)

« WARNUNG!
Benutzen Sie zum Abtauen keinesfalls mechanische Hilfsmittel oder gar Heiz-
gerate jeglicher Art zur Beschleunigung des Abtauvorganges! Betreiben Sie
niemals elektrische Gerate im Inneren des Kilhlgerates!

* Legen Sie keine mit Flussigkeit (speziell kohlensaurehaltige FlUssigkeiten wie
z.B. Limonaden, Sprudel, Bier oder Sekt) geflllten Flaschen in ein Gefrierfach!
Diese Flaschen konnten zerplatzen, weil sich die in enthaltene Flissigkeit
wahrend des Gefriervorganges merklich ausdehnt!

* Berlihren Sie die Kihlflachen nicht mit feuchter Haut bzw. feuchten Handen,
wahrend das Kuhlgerat in Betrieb ist. Hande wie Haut kdnnten durch Fest-
frieren ,kleben“ bleiben!

+ Trennen Sie das Kuhlgerat vor jeder Reinigung bzw. Reparatur unbedingt
vom Stromnetz!
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Sicherheitshinweise (Fortsetzung)

+ Dieses Kiihlgerat ist ausschlieflich fiir den Gebrauch in privaten Haushalten

und nicht flir kommerzielle Verwendung vorgesehen.

« ACHTUNG!

Sollte dieses Kihlgerat mit Magnet-Turverschluss als Ersatz fiir ein alteres
Gerat dienen, welches noch mit einem Schnapp- oder Riegelschloss ausge-
rustet ist, so machen Sie dieses Schloss bitte unbedingt unbrauchbar, bevor

Sie das betreffende Altgerat beiseite stellen oder entsorgen.

Sie verhindern damit, dal} spielende Kinder sich selbst einsperren und damit

in Lebensgefahr geraten!

Vor der ersten Inbetriebnahme

Der Einbau und die Montage des Kiihlgerates sowie
der elektrische Anschluss muss von einem qualifi-
zierten Techniker gemaR der Montageanleitung aus-
gefiihrt werden. Dabei sind auch lokal geltende
Vorschriften unbedingt zu beachten!

Dieses Kiihlgerat darf nur in dafiir geeignete
Kiichenmoébel eingebaut werden.

Reinigen Sie das Gerat sorgfiltig, vor allem innen,
bevor Sie es in Betrieb nehmen.

Wichtig!

bevor Sie das Kiihlgerdt nach einem Transport in
Betrieb nehmen kénnen, muss das Gerét in aufrech-
te Betriebsposition gebracht und darf dann fiir etwa
3 Stunden nicht bewegt werden. Dies dient dazu, im
Kiihlkreislauf transportbedingt durch Erschiitterung
entstandene Gasblasen abzubauen.

Diese wiirden die Funktion des Kiihlgerates ernst-
haft beeintrachtigen und moglicherweise beschadi-
gen.

Durch die Ruhezeit stabilisiert sich der Kiihlkreislauf
und das Kiihlgerat kann seinen Betrieb zuverlassig
aufnehmen.

Wahrend der ersten Inbetriebnahme kann es vor-
tibergehend zu einer gewissen Geruchsbildung
kommen. Dies ist jedoch ein normaler Vorgang. Im
Bedarfsfall den Betriebsort liiften.
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Energie sparen!

Bitte beachten Sie die folgenden Hinweise zum ener-
giesparenden Betrieb des Kiihlgerates. Sie leisten
damit durch Energieeinsparung einen wertvollen
Beitrag zum Erhalt Ihrer Umwelt!

Uberpriifen Sie von Zeit zu Zeit, ob das Kiihigerét ausrei-
chend beliftet wird und somit energiefressende
Stauwarme vermieden wird.

Reduzieren Sie die Kuhlleistung sobald die Umstande
dies erlauben, z.B. bei niedrigen Auflentemperaturen
oder geringer Beladung des Kihlraumes, durch
Zuriickdrehen des Thermostates.

Offnen Sie die Kiihlschranktiir so selten als méglich und
halten Sie sie stets gut verschlossen. Sehr wichtig vor
allem bei feuchtem und warmen Wetter!

Bevor Sie Lebensmittel in den Kiihlschrank bzw. das
Gefrierfachlegen, kiihlen Sie diese auf Zimmertemperatur
ab.

Reif- und Eis an den Kihiflachen vermindern die
Kihlleis-tung erheblich und verursachen dadurch einen
unnétig hohen Energieverbrauch!

Sobald der Eis- bzw. Reifansatz an den Kihliflachen
starker als 3 - 5 mmiist, sollten Sie das KiihIgerat abtau-
en und damit den Eis- bzw. Reifansatz entfernen.

Benutzen Sie dazu keinesfalls mechanische
Hilfsmittel oder gar Heizgerate!

Eine schadhafte Tiirdichtung erhdht den Stromverbrauch!
Deshalb Tirdichtung beim regelmafigen Reinigen des
Kuhlgerétes auf Beschadigungen und Risse berpriifen
und Turdichtung im Bedarfsfall austauschen lassen.

Anschluss und Aufstellort

Das Kiihigerat sollte in einem trockenen, gut und zweck-
maRig belifteten Ort eingebaut werden. Das Gerat sollte
fest und eben stehen. Unebenheiten gleichen Sie bitte
mit Hilfe der verstellbaren vorderen GeratefuRe (4) aus.

Das Gerat entspricht den Anforderungen der Klimaklasse
N (Normal). Die Aufstellung in einem Raum, der fir [an-
gere Zeit eine Temperatur iber +32° C erreichen kann,
ist zu vermeiden.

Das Gerit sollte auf keinen Fall direkt in der Nahe
von Heizkorpern, Herden, HeiBwassergeraten oder
ahnlichen Warmequellen verbaut werden.

Vermeiden Sie direkte Sonnenbestrahlung des
Kuhlgerates.
Das Gerét darf nicht im Freien stehen.  #

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf das Gerat.
Montieren Sie die Wandabstandshalter am oberen Teil
des Kondensators (Riffelblech auf der Riickseite). So ist
garantiert, dass der Mindestabstand zur Wand eingehal-
ten wird. Dies ist fur den ordnungsgemafien Betrieb des
Gerates unbedingt notwendig.

Der Installationsort sollte sich mindestens 30 cm
von Ol- oder Kohlenherden befinden. Der Mindestab-
stand zu Elektro- oder Gasherden betragt 3 cm.

Der Abstand zur Decke muss mindestens 15 cm
betragen.

Diese MalRnahmen dienen zur Sicherung der ausrei-
chenden Beliiftung des Kiihigerates.

Achtung!

Der elektrische Anschluss erfolgt durch das fest
montierte  Netzkabel mit angegossenem
Schukostecker. Die vorgesehene Schutzkontakt-
steckdose muss mit einem vorschriftsméaRigen
Erdungskontakt versehen sein.

Ist die Steckdose nicht geerdet, muss das Gerat von
einem Elektriker angeschlossen werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
fehlerhafte Erdung verursacht werden!

Stromart und Spannung am Betriebsort miissen
unbedingt mit den Angaben auf dem Typenschild
des Kiihlgerates libereinstimmen.

Kurzfristige Spannungsénderungen von -15% und
+10% kann das Kiihlgerat verarbeiten.

Sie finden das Typenschild links an der Innenseite
des Gerites.
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Ihr Geriat im Uberblick (RKS 1)
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Legende:
A- Gefrierfach
B - Kuhlteil

8 - Sockelblende

9 - Tirabstellregal Flaschen

3 - Umluftventilator 10 - Tlrabstellregal obere Ebene
4 - Einlegerost Kihlteil mit Butter-/K&sefach

5 - Glasboden 11 - Eierhalter

6 - Gemisefach 12 - Thermostat
7 - Vordere GerétefiiRe 13 - Tirschalter Innenbeleuchtung

(héhenverstellbar)

1 - Eiswlrfelbehalter
2 - Kunststoff-Eisschaber
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Ihr Gerit im Uberblick (RKG 2)
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Legende:

A- Gefrierfach

B - Kihlteil

1 - Einlegerost Gefrierfach 10 - Sockelblende

2 - Eiswiirfelbehalter 11 - Tlrabstellregal Flaschen

3 - Kunststoff-Eisschaber 12 - Turabstellregal obere Ebene
4 - Thermostat mit Butter-/Kasefach

5 - Umluftventilator 13- Eierhalter

6 - Einlegerost Kiihlteil 14 - Turschalter Innenbeleuchtung
7 - Glasboden

8 - Gemisefach

9 - Vordere GeratefiiRe
(héhenverstellbar)
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Bedienung
Wichtig: "Super Schalter" (Nur bei Modell RKS 1)

Wenn das Kiihlgerat ausgeschaltet bzw. vom Strom-
netz getrennt wurde, darf das Gerat erst nach Ablauf
von 5 Minuten wieder eingeschaltet, bzw. an das
Stromnetz angeschlossen werden.

Andernfalls konnte der Kompressor des Kiihimittel-
kreislaufes beschadigt werden.

"Super Schalter"
(Nur bei Modell RKS

Drehschalter
"Thermostat"

Die Temperatur im Kihlteil und Gefrierfach wird durch
ein Thermostat automatisch konstant gehalten. Die
Regelung der Temperatur erfolgt durch einen
Drehschalter.

Wenn der Drehschalter in der rechten Endposition
(Position 5) steht, sind die Temperaturen relativ niedrig;
wenn der Drehschalter in der linken Endposition (Position
1) steht, sind die Temperaturen relativ hoch. Die Gbrigen
Positionen dazwischen entsprechen den Zwischenstufen
der Kuhlung. Die Position «O» besagt, der Thermostat ist
ausgeschaltet, es kommt zu keiner Kihlung.

Fur kurzfristige Lagerung von Lebensmitteln im
Gefrierfach kénnen Sie den Drehschalter zwischen die
minimale bis mittlere Position stellen. Bei langfristiger
Lagerung stellen Sie den Drehschalter auf mittlere
Position (3-4).

Bitte beachten Sie, dal} die Temperatur im Kuhlschrank
von vielen Faktoren abhangig ist, z.B. der Ther-
mostatposition, der Umgebungstemperatur, haufigem
Turoffnen, sowie der Menge und Beschaffenheit der zu
lagernden Lebensmittel. Je nach Bedarf kdnnen Sie die
Temperatureinstellung andern.

Zum Erreichen einer angemessenen Kiihlung muss
bei der ersten Inbetriebnahme das Gerdt ohne
Unterbrechung 24 Stunden laufen. Wéahrend dieses
Zeitraumes sollte die Tiir nicht standig geoffnet wer-
den.

"Super Schalter"

Im Normalbetrieb stellen Sie
diesen Schalter auf Stellung

Nur bei niedriger
Umgebungstemperatur
(unter 16°C) oder falls eine
niedrigere Gefrierfachtempe-
ratur erforderlich ist, stellen
Sie diesen Schalter in die
Stellung

&

- Um den Super-Schalter auf "EIN" zu schalten, drlicken
Sie den roten Schalter in die Stellung & herunter.
Der rote Schalter beginnt zu leuchten.

- Ist das Gefrierfach ausreichend heruntergekihlt oder
wird das Wetter wieder warmer, schalten Sie den "Super-
Schalter" wieder aus, um den Stromverbrauch zu redu-
Zieren.
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Bedienung
Anzeige "Tiir offen!"

Mit Hilfe dieser Anzeige konnen Sie sehr einfach erken-
nen, ob die Gefrierfachtir richtig verschlossen ist oder
diese noch gedffnet ist.

Zeigt die Anzeige "Rot", ist die Gefrierfachtiir noch
offen.

Zeigt die Anzeige "WeiR", ist die Gefrierfachtiir richtig
verschlossen

Bitte achten Sie stets darauf, dass die Gefrierfachtiir
immer richtig verschlossen ist.

Dadurch wird vermehrter Eisbildung vorgebeugt und
hoher Energieverbrauch vermieden.

Umluftventilator

Durch den integrierten, besonders leisen Umluftventilator
wird eine optimale Verteilung der gekuhlten Luft erreicht.

Blockieren Sie nicht die Luftein- und auslasse des
Umluftventilators, z.B. durch eingelagerte Nahrungsmittel.
Dadurch wiirde die Luftzirkulation beeintréchtigt werden.

10
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Lagerung von Lebensmitteln (Kiihlschrank)

Der Kiihlschrank wird benutzt um frische Lebensmittel fiir einige Tage zu lagern. Der richtige Gebrauch des
Kiihlgerates, entsprechende Verpackung der Lebensmittel und Beachtung der hygienischen Vorschriften
haben einen entscheidenden Einfluss auf die Qualitat der aufbewahrten Lebensmittel.

+ Platzieren Sie Ihre Lebensmittel so, dass sie die Rlck-
wand des Kihlraumes nicht beriihren. Lassen Sie zwi-
schen den Lebensmitteln etwas Freiraum, damit die
Luft ungehindert zwischen den Lebensmittels zirkulie-
ren kann.

+ Stellen Sie keine heillen oder dampfende Speisen in
den Kiihlraum!

+ Lagern Sie Lebensmittel stets in verschlossenen Be-
haltern oder eingewickelt, damit sie keinen Geruch
oder Feuchte abgeben bzw. annehmen kénnen.

* |deal ist eine systematische Verpackung der Lebens-
mittel. Damit wird verhindert, dass die Lebensmittel mit
einander in Berlihrung kommen (Geruchs- und Ge-
schmacksvermischung).

+ Flaschen mit hochprozentigem Alkohol miissen dicht
verschlossen und aufrecht stehend gelagert werden.

+ Empfindliche und knusprige Lebensmittel sollten im
kaltesten Bereich, also méglichst weit unten im Kuhl-
raum gelagert werden.

.

Organische Lésungen, &therische Ole in Zitronen- und
Orangenschalen, Buttersaure u.a. kdnnen bei lang an-
dauerndem Kontakt mit den Kunststoffoberflachen
oder den Dichtungen vorzeitigen Verschleily oder
Beschadigungen verursachen.

Unangenehme Geriiche im Kuhlraum deuten auf Ver-
unreinigungen im Kuhlraum und/oder verdorbene
Lebensmittel hin. Entfernen Sie verdorbenes Kiihlgut
und reinigen Sie den Innenraum mit Essigwasser. Hier
genlgen bereits einige Tropfen Essig als Zusatz zum
Waschwasser.

Um Feuchtigkeit zu reduzieren und Eisansatz zu ver-
hindern, stellen Sie bitte keine unverschlossenen Fliis-
sigkeitsbehalter in den Kuhlraum.

Lagern Sie verpacktes Fleisch mdglichst weit unten im
Kuhlraum, vorzugsweise auf der Glasplatte oberhalb
des Gemiisefachs.

Obst und Gemiise konnen Sie ohne Verpackung
im GemUsefach lagern.

Vermeiden Sie zu langes und zu héufiges Offnen des
Kuhlraumes, damit méglichst wenig der kalten Luft
entweichen kann (Energieersparnis).

Lebensmittel Lagerzeit in Tagen

1 2 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14
Butter + + + + + o o o o (1) - -
Fleisch roh.gehackt | =+ o - - - - - - - - - - -
Fleisch roh, im Stiick | 4+ + (1] - - - - - - - - - - -
Fleisch geréuchert + + + + + + + + + + o ()] o o
Eier + [+ ]+ [+ +]+][+]+][+]+]o0o]o0o]o]o
Fertiggerichte + + o o - - - - - - - - - -
Obst + | +|[o0o|o0o|o0o|o0o[o0o|[o0o|o0]| 0] - - - -
St + |+ oo oo - - - - - - - N
Kiise + + + + (] (] (] (] (] (] () o o (]
Gegartes Gemiise + + + + + + + + o o o 0o 0 0
Fisch roh + [} - - - - - - - - - - - -
Marinaden + [+ |+ ]|+ [+ +|+]+]|+]+]o0o]o]o]o
Legende: + = Empfohlene Lagerzeit 0 = Mogliche Lagerzeit = =Lagerzeit iiberschritten

11
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Lagerung von Lebensmitteln Gefrierfach (RKS 1) bzw. Gefrierschrank (RKG 2)

Der Gefrierschrank dient zum Einfrieren frischer Lebensmittel und zur Lagerung von gefrorenen Lebensmitteln
fiir den auf der Verpackung angegebenen Zeitraum sowie zur Herstellung von Eiswiirfeln.

Frieren Sie nur solche Lebensmittel ein, die dafiir geeignet sind und niedrige Temperaturen gut vertragen.
Die verwendeten Lebensmittel sollten stets frisch von guter Qualitat sein.

Frische Lebensmittel einfrieren:

Verschlieen und verpacken Sie die Lebensmittel fest
und sorgfaltig, so dass die Verpackung luftdicht ist und
keine Flissigkeit austreten kann. Spezielle Gefrier-
beutel, Aluminiumfolie (festere Qualitat, im Zweifelsfall
doppelt einwickeln), Polyethylenbeutel und frostfeste
Plastikbehalter sind dafiir ideal geeignet.

Die noch nicht gefrorenen Lebensmittel sollten die
bereits eingefrorenen Lebensmittel nicht berlihren
(Antauen vermeiden)!

Vermerken Sie Datum und Inhalt auf der Verpackung
und verzehren Sie keine Lebensmittel deren Verfalls-
datum und maximale Lagerzeit iiberschritten wurde.

Im Falle eines Stromausfalles oder mangelhafter
Funktion des Kuhlgeréates hélt das Gefrierfach fir eine
begrenzte Zeit eine ausreichend tiefe Temperatur fiir
die Lagerung von Lebensmitteln. In diesem Fall die
Tur des Gefrierfaches so selten als méglich offnen,
um die Temperatur im Inneren so lange als méglich
niedrig genug zu halten.

Falls der Stromausfall Ianger andauernd oder das
Gerat defekt ist, mlissen die eingefrorenen Lebens-
mittel so bald als mdglich in ein anderes Tiefkuhlgerat
verbracht werden. Aufgetaute Lebensmittel diirfen
keinesfalls wieder eingefroren werden!

Die Hochstmenge frischer Lebensmittel, die innerhalb
von 24 Stunden in das Gefrierfach einlegen diirfen, ist
auf dem Typenschild angegeben.

Wenn Sie an mehreren Tagen hintereinander
Lebensmittel einfrieren mdchten, nutzen Sie nur
jeweils etwa 2/3 bis 3/4 der auf dem Typenschild an-
gegebenen Menge.

Stellen Sie niemals warme oder gar heil’e Speisen in
das Gefrierfach!

Achten Sie bei Kauf und Lagerung von Tiefklhlkost
auf eine unversehrte Verpackung.

Die Lagerzeit und die empfohlene Lagertemperatur
sind bei gekaufter Tiefkiihlkost auf der Verpackung
vermerkt.

Bezlglich Lagerung und Verbrauch halten Sie sich
bitte an die Angaben des Herstellers.

Kaufen Sie nie Tiefklihlkost mit Reifbelag!

Diese Ware war bereits einmal zumindest angetaut!

Verbringen Sie industriell gefrorene Lebensmittel
schnellstméglich nach dem Kauf in das Gefrierfach.

Lebensmittel miissen nach dem Auftauen schnellst-
maglich verarbeitet und verzehrt werden.

Zur Herstellung von Eiswiirfeln fiillen Sie bitte den Eiswiirfelbehalter mit Wasser und stellen ihn in den Gefrierschrank.
Nach 2-6 Stunden, abhangig von der Kiihlleistung des Kuhlgerates , ist das Wasser gefroren.

Drehen Sie den Behalter wie in der nachfolgenden Abbildung ersichtlich, um die Eiswiirfel zu entnehmen. Die Eiswdirfel
fallen ganz leicht aus der Schale, wenn Sie die Schale kurz unter flieRendes kaltes Wasser halten und danach die
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Lagerung von Lebensmitteln Gefrierfach (RKS 1) bzw. Gefrierschrank (RKG 2)

Lebensmittel Lagerzeit in Monaten

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Rindfleisch + + +

Kalbfleisch + + +

Schweinefleisch + + +
Gefliigel + + +
Wild + + +

Hackfleisch gem. +

Fisch mager +

Fisch fett +

Wiirste gerduchert +

Gegarte Speisen +

Milch

-+

Brot; Gebick +

Obst + + +
Gemiise + + +

- \
Unser Profi-Tipp: \ / ‘O
Salz verkiirzt die Gefrierlagerzeiten aller Speisen. =

Frieren Sie deshalb frische Lebensmittel und gegar-
te Speisen nur wenig oder gar nicht gesalzen ein.

<)\
L J
Ungesalzen ist alles im Durchschnitt 3x so lange
gefriersicher!
Salz kann man einer Speise zu jedem Zeitpunkt ohne @
Geschmacksverlust zufiigen!
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Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Kiihlgerat am besten dann, wenn
nur wenig oder kein Kiihlgut eingelagert ist.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz!
(Netzstecker herausziehen bzw. betreffende
Sicherung ausschalten).

Schiitten Sie kein Wasser iiber oder in das Kiihlgerat!

AuBen:

Reinigen Sie die lackierten Oberflachen mit einem alko-
holhaltigen Reinigungsmittel, z.B. Glasreiniger oder
Seifenwas-ser. Agressive oder scheuernde Reinigungs-
mittel sind nicht geeignet und sollten keinesfalls verwen-
det werden!

Innen:

Entfernen Sie die abnehmbaren Teile im Geréateinneren
(Kuhlraum) und reinigen Sie sie mit Wasser und einem
flissigen Reiniger (Geschirrsplimittel). Die Kunststoffteile
sind nicht fiir die Reinigung in einem Geschirrspiiler
geeignet!

Reinigen Sie das Innere des Kiihlraumes und des even-
tuell vorhandenen Gefrierfaches mit Wasser, dem Sie ein
paar Tropfen Essig zugefiigt haben.

Gute Ergebnisse erzielen Sie auch mit einer handwar-
men Losung aus Wasser mit Speisesoda (auch bekannt
als Speise-Natron oder Natriumbikarbonat).
ACHTUNG: Nicht verwechseln mit Natronlauge!

Entfernen Sie auch von Zeit zu Zeit den Staubbelag auf
der Riickseite des Kiihigerates (Verflissiger) mit einer
weichen Burste oder dem Staubsauger. Beschadigen
Sie dabei nicht die feinen Leitungen des Verfliissigers.

Nach Beendigung der Reinigungsarbeiten Kunststoffteile
wieder einsetzen.

Lassen Sie bitte nach der Reinigung die Geratetiir so
lange gedffnet, bis Sie das Kuhlgerat wieder in Betrieb
nehmen.

Nur mit véllig trockenen Handen:
Das Kiihlgerat wieder an das Stromnetz anschlieBen
bzw. betreffende Sicherung wieder einschalten.

Austausch des Leuchtmittels der Innenraumbeleuchtung

1) Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz!
(Netzstecker herausziehen bzw. betreffende Sicherung ausschalten).

2) Durch leichten Druck auf die seitlichen Haken der Abdeckung der
Innenraumbeleuchtung (A) kdnnen Sie diese I6sen und abnehmen.

3) Tauschen Sie das defekte Leuchtmittel (B) gegen ein neues
Leuchtmittel aus. Austauschlampen kénnen (ber den Fachhandel bezogen
werden. Achten Sie beim Kauf darauf, dass die zulassige Lampenleistung
(W-Angabe) und die Angabe der Spannung (V-Angabe) mit den Daten am
verbrauchten Leuchtmittel Gibereinstimmen!

4) Setzen Sie die Abdeckung wieder auf. Warten Sie bitte mindestens 5 Minuten
bevor Sie das Kiihlgerat wieder mit dem Stromnetz verbinden (Kompressor!).

14
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@ @D

Abtauen des Kiihlschrankes

Das Kiihigerat taut wahrend des laufenden Betriebes selbsténdig ab. Das entstehende Tauwasser lauft durch eine
spezielle Ablauféffnung an der Riickseite im Inneren des Kithiraumes ab und sammelt sich unterhalb des Kiihigerates
in einer Auffangschale, wo es dann verdunstet. Sorgen Sie durch regelmaRige Kontrolle dafiir, dass diese Ablauféffnung
nicht verstopft ist, sonst sammelt sich das Tauwasser im Kihlraum.

Ablauféffnung flir Tauwasse

~

Abtauen des Gefrierteiles

Nach einiger Betriebszeit bildet sich ein Reifansatz an
einzelnen Stellen des Gefrierschrankes. Entfernen Sie
regelmaRig die entstandene Reifschicht. Benutzen Sie
dafir den Kunststoff-Eisschaber.

Eisansatz beeintrachtigt die Kihlleistung des
Kuhlgerétes, verursacht erhéhten Energiebedarf und
sollte deshalb regelmaRig durch vollstandiges Abtauen
entfernt werden. Spéatestens wenn der Einsatz stéarker
als 3 - 5 mm ist, sollte der Gefrierschrank vollstandig
abgetaut werden.

Benutzen Sie nie scharfkantige Metallgegensténde
oder Heizgerdte um diesen Eisansatz zu entfernen.
Sie wiirden damit unter Umsténden den Kiihlkreislauf
beschéadigen.

 Einen Tag bevor Sie das Gefrierteil abtauen, stellen Sie
bitte den Thermostat auf héchste Kiihlleistung, um den
Inhalt des Gefrierfaches mdglichst weit abzukiihlen.

« Wahrend des Abtauvorganges miissen die aus dem Ge-
frierfach entnommenen Lebensmittel, in mehrere Lagen
Zeitungspapier als wirksamem Isolationsmaterial ver
packt, an einem mdglichst kiihlen Ort zwischengelagert
werden.

Der aber unvermeidliche Temperaturanstieg wird die
Haltbarkeit der Lebensmittel verringern. Verbrauchen Sie
diese Lebensmittel deshalb innerhalb kiirzester Zeit!

+ Stellen Sie den Regler des Thermostaten auf 0 und
schalten Sie das Kiihigerat damit aus. Trennen Sie das
Geréat vom Stromnetz.

« Offnen Sie die Tiren des Kiihlgeréates fiir schnelleres
Abtauen. Entfernen Sie entstehendes Tauwasser.

+ Reinigen Sie nach dem Abtauen das Innere des Geréates
mit handwarmen Wasser und etwas Reinigungsmittel.
Verwenden Sie dazu keine aggressiven oder scheuern-
de Reinigungsmittel!

« Trocknen Sie das Innere des Gefrierfaches, schlieen Sie
alle Gerétetiiren, verbinden Sie das Kihlgerat wieder mit
dem Stromnetz und stellen Sie den Regler des
Thermostaten auf Leistungsstufe ,5“.

Nach ca. 24 Stunden stellen Sie den Regler wieder auf die
gewiinschte Leistungsstufe zuriick.
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Bevor Sie den Kundendienst rufen...

..priifen Sie anhand der nachfolgenden Liste, ob Sie
die vermeintliche Fehlfunktion nicht ganz einfach
selbst beheben kénnen:

Problem Das Gerat kiihlt iberhaupt nicht
Prifen Sie, ob der Netzstecker in der Steckdose
steckt.

- Mit einer Tischlampe priifen, ob die Steckdose Strom
flhrt.

- Priifen Sie, ob die Sicherung defekt / ausgeschaltet
ist. Schalten Sie Licht oder andere Geréate im Raum
ein.

Das Thermostat steht auf Position "0"

Problem Das Gerat kiihlt nicht ausreichend
Thermostat zu niedrig eingestellt.
bei der Einlagerung von Gefriergut wurde das Geréat
nicht ausreichend vorgekihit.

- Zu viel Kiihlgut auf einmal eingelagert.

- Zu grofle Kihlstlicke eingelagert
Sehr warmes oder gar heilles Kiihlgut eingelagert.
Kuhlgut nicht sorgfaltig eingelagert: Kélte kann nicht
oder nur ungenuigend zirkulieren.

- Turen nicht richtig geschlossen.
Belliftung unzureichend bzw. blockiert. Das Gerat
steht zu nah an einer Wand oder einem Gegenstand.

Problem: Das Gerat kiihlt zu stark
- Thermostat auf eine kleinere Leistungsstufe
einstellen.

Problem: Wasserpfiitze am Boden des Kiihiraumes,

im Kiihigerat
- Abflussoffnung flir Tauwasser verstopft; freimachen.

- Tur war nicht richtig geschlossen. Dadurch zu viel
Abtauwasser bzw. Eis an der Verdampferwand.
Wasser lauft aus der Bodenschale.

Tur zum Kuhlraum sorgfaltig schlieRen.

Problem: Gerausche

Das Kuhlgas, welches vom Kompressor durch den
Kuhlkreislauf gepumpt wird, kann leichte Gerdusche
(Blubbern) verursachen, auch wenn der Kompressor
gerade nicht arbeitet. Das ist vollig normal und unbe-
denklich.

Falls andere Gerausche auftreten, so priifen Sie bitte ob
das Kihlgerat sorgfaltig montiert und ausgerichtet ist.
Steht das Gerat fest auf dem Boden?

Werden nebenstehende Mdbel oder Gegensténde von
dem laufenden Kiihlaggregat in Vibration versetzt?

Das Kihisystem befindet sich an der Riickwand des
Kuhlteiles. Wenn das Kiihlgeréat in Betrieb ist, bilden sich
an dieser Rickwand Wassertropfen und nach einiger
Betriebsdauer auch ein Eisansatz, der regelmagig durch
Abtauen zu entfernen ist. Dies ist véllig normal und prin-
zipbedingt.

Wenn Sie das Kuhlgerat fir langere Zeit nicht benutzen
mdchten, stellen Sie den Thermostatregler auf ,0“. Tauen
Sie das Kuhlgerat komplett ab, reinigen Sie ihn und las-
sen Sie die Geratetlren gedffnet, um Schimmel- und
Geruchsbildung zu verhindern.

Achtung!

Elektrogerate diirffen nur durch Elektrofachkréfte
repariert werden! UnsachgemaRe Reparaturen fiih-
ren zu erheblichen Folgeschaden.

Falls Ihr Kiihlgerat nicht richtig kiihlen sollte:

Ihr Kuhlgerat wurde gemaR seiner Klimaklasse zum
Einsatz bei bestimmten Umgebungstemperaturen ent-
wickelt; entsprechende Angaben finden Sie auf dem
Typenschild. Wenn Sie das Kihlgerat bei
Umgebungstemperaturen auflerhalb des empfohlenen
Bereiches betreiben, kann die Kihlleistung davon beein-
tréchtigt werden.

Klimaklasse
T/SN

Konformitatserklarung:
Diese Gerate wurden fiir eine Umgebungstemperatur
zwischen +10°C bis +43°C entworfen.

Die Konstruktion des Gerates entspricht den Normen
IE C6 03 35-1/ IEC60335-2-24, 2004/108/
EC, EN ISO 62552.

Umgebungstemperatur (°C)
zwischen +10 und +43

Sollten diese Ratschlage keinen Erfolg zeigen, so wen-
den Sie sich bitte an unseren Kundendienst.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgféaltig vorbe-
reiten und die bendtigten Ersatzteile bereitstellen kann,
bendétigen wir folgende Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. lhre Telefonnummer
(ggf. Telefaxnummer, eMail-Adresse)

3. Wann kann unser Kundendienst Sie besuchen?
4. Alle auf dem Typenschild enthaltenen Angaben
5. Kaufdatum (Kaufbeleg)

6. Eine maglichtst genaue Beschreibung des
Problems oder |hres Service-Wunsches
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MaRzeichnung RKS 1

901

605

1769

1617

17



ORANIER

MaRzeic
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hnung RKG 2
901

605

395.5

1196
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Technische Daten

RKS 1

Freistehender Stand-Kiihlschrank
Kuhlsystem mit Umluftventilator,

Fronten und Seitenteile aus hochwertig lackiertem
Metall (magnetisch)

Energie-Effizienz-Klasse A+

Kiihlschrank

Kiihiraum 281 |, Abtauvollautomatik

4 Glasabstellfiachen (3 hdhenverstellbar)
1 groRer Behalter fiir Obst und Gemuse
Innenbeleuchtung

5 grol’e Mehrzweckfacher
2 Eierbehélter

*k*%-Gefrierfach:

2 Eiswiirfel-Behalter

1 Kunststoff-Eisschaber

Nutzinhalt: 301
Gefriervermogen: 2kg/24h
Lagerzeit bei Stérung: 12 h

Technische Daten:

Anschlusswert: 146 W
Stromverbrauch im Jahr: 262 kWh
(entspricht 0,718 kWh pro Tag)

Gerauschpegel: 43 dB(A)
Brutto-/Nettoinhalt: 323/3111

Male: 1769 x 605 x 636 mm (H x B x T)

Turanschlag rechts
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Technische Daten

RKG 2

Freistehender Stand-Kiihischrank
Kihlsystem mit Umluftventilator,

Fronten und Seitenteile aus hochwertig lackiertem
Metall (magnetisch)

Energie-Effizienz-Klasse A+

Kiihlschrank

Kuhlraum 241 |, Abtauvollautomatik

4 Glasabstellfiachen (3 hohenverstellbar)
1 groRer Behalter fiir Obst und Gemuse
Innenbeleuchtung

4 grolRe Mehrzweckfacher
2 Eierbehélter

*kkk-Gefrierteil:

2 Eiswiirfel-Behélter

1 Kunststoff-Eisschaber

1 Einlegeboden

Nutzinhalt: 631
Gefriervermdgen: 35kg/24h
Lagerzeit bei Stérung: 19 h

Technische Daten:

Anschlusswert: 182 W
Stromverbrauch im Jahr: 274 kWh
(entspricht 0,732 kWh pro Tag)

Geréuschpegel: 42 dB(A)
Brutto-/Nettoinhalt: 310/3041

Male: 1754 x 605 x 636 mm (Hx B x T)

Turanschlag rechts
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Hinweise zur Entsorgung

In  Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung uiber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

Alle Kiihl- und Gefriergerdate enthalten auch
Kaltemittel sowie spezielle Isolationsstoffe, die eine
geeignete Entsorgung erfordern.

Wegen moglicherweiser Umweltbelastung sollte
eine Beschadigung des Kiihimittelkreislaufes nach
Umsténden vermieden werden.

Deshalb sollten Sie vor der Entsorgung eines
Altgerates mit einem qualifizierten und zusténdigen
Kommunal-unternehmen Verbindung aufnehmen
bzw. sich beim Héndler diesbeziiglich informieren.

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fir Elektro- und Elektronik-
gerate.

+ Die Entsorgung muss gemal den ortlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

« Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behérden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den értlichen
Recyclinghof fiir Haushaltsmdill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Gerat erworben haben, um
weitere Informationen Uiber Behandlung, Verwertung
und Wiederverwendung dieses Produktes zu
erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven
Beitrag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit
Ihrer Mitmenschen.

+ Im unsortierten Siedlungsmdill kdnnte ein solches
Gerat diesbezlglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Gerate leisten wir unabhangig
von den Verpflichtungen des Handlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz
besteht nur fir solche Teile, die Fehler im Werkstoff
und in der Verarbeitung aufweisen.Ubernommen
werden dabei sémtliche direkten Lohn- und Material-
kosten, die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen.
Weitergehende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betragt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rechnung
oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funktions-
fehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss, sach-
gemaler Behandlung und Beachtung der giltigen
ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebsanleitung-
en nachweisbar auf Fabrikations- oder Materialfehler
zurlckzuflihren sind, durch unseren Kundendienst
beseitigt. Emaille und Lackschaden werden nur dann
von dieser Werksgarantie erfasst, wenn sie innerhalb
von 2 Wochen nach Ubergabe des ORANIER-Gera-
tes unserem Kundendienst angezeigt werden.
Transportschaden (diese missen entsprechend den
Bedingungen des Transporteurs gegen den Transpor-
teur geltend gemacht werden) sowie Einstellungs-,
Einregulierungs- und Umstellarbeiten an Gasver-
brauchseinrichtungen fallen nicht unter diese Werks-
garantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fir das ORANIER-
Gerat noch fur neu eingebaute Teile. Ausgewechselte
Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufiihrenden
Reparatur oder Uber einen Austausch des Gerates
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Ermes-
sen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere Kun-
dendienstzentrale zu benachrichtigen. Die Reparatur
wird in der Regel am Aufstellungsort, ausnahmsweise
in der Kundendienstwerkstatt durchgefihrt. Zur Repa-
ratur anstehende Geréte sind so zuganglich zu mach-
en, dass keine Beschadigungen an Mébeln, Bodenbe-
lag etc. entstehen kénnen.

5.Die fur die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berechnet.

6. Wir haften nicht fir Schaden und Mangel an Gera-
ten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuRere chemische oder physikalische Einwir-
kungen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und
Benutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wasser, Uberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.
- Falsche GréRenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und o6rtlichen Vorschriften der zustan-
digen Behorden, Gas- und Elektrizitatsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Mangel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungentigender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgemaf aus-
gefiihrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Veranderungen an den Geraten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizol gefeuerten Geraten; ungeeigneter
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeraten; ungewdhnlichen Spannungs-
schwankungen gegeniiber der Nennspannung bei
Elektrogeraten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachter Uberhitzung der Geréte, unsachge-
maRer Behandlung, ungenlgender Pflege, unzu-
reichender Reinigung der Gerate oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedie-
nungsanleitung).

Verschleil der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte

(z.B. Stahl-Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fUr mittelbare und unmittelbare Scha-
den, die durch die Gerate verursacht werden. Dazu
gehdren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mdbeln, Textilien
und Ofenteilen niederschlagen kénnen.

Fallt die Beseitigung eines Mangels nicht unter unsere
Gewabhrleistung, dann hat der Endabnehmer fir die
Kosten des Monteurbesuches und der Instandsetzung
aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1

(vormals Sechsheldener Str. 122)
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenliifter

Einbauherde

Einbaubackofen

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight
Dampfgarer und Mikrowellen

Kihl- und Gefriergerdte
Geschirrspiilmaschinen

Standherde Gas und Elektro

Koch-Back-Stationen
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