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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir ein ORANIER-Haus-
haltsgerat entschieden haben!

ORANIER-Haushaltsgerate bieten Ihnen ausgereifte
und zuverldssige Technik, Funktionalitdt und anspre-
chendes Design.

Sollten Sie trotz unserer sorgfaltigen Qualitatskontrolle
einmal etwas zu beanstanden haben, so wenden Sie
sich bitte an unseren zentralen Kundendienst, hier wird
man lhnen gerne behilflich sein:

Kundendienst-Anforderung
eMail service-kt@oranier.com
Telefon 0 2771/2630-355
Telefax 0 2771/2630-359

Ersatzteil-Anforderung

eMail ersatzteil-kt@oranier.com
Telefon 0 2771/2630-355
Telefax 0 2771/2630-359

Alle Dienste sind erreichbar
Mo-Do  8.00-17.00 Uhr
Fr 8.00 - 15.00 Uhr

AuRerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per eMail oder Telefax mit.

Landervertretungen:

Osterreich

ORANIER .
Niederlassung Osterreich
BlutenstraRe 15/4

A-4040 Linz
eMail service-kt@oranier.com
Telefon  +43(0) 7 32 66 01 88 70

Telefax ~ +43(0) 7 32 66 01 88 80

Richtlinie 2004/108/EC;

« Vorschriften der Richtlinie 93/68/EC.

Die in diesem Benutzerhandbuch verwendeten
Darstellungen sind schematisch und modellabhangig.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig vor-
bereiten und die bendétigten Ersatzteile bereitstellen
kann, benétigen wir folgende Informationen:

1. Ihre genaue Anschrift

2. lhre Telefonnummer
(gof. Telefaxnummer, eMail-Adresse)

3. Wann kann unser Kundendienst Sie besuchen?
4. Alle auf dem Typenschild enthaltenen Angaben
5. Kaufdatum (Kaufbeleg)

6. Eine moglichst genaue Beschreibung des Pro-
blems oder lhres Service-Wunsches.

Inhaltsverzeichnis
Ihr Gerat im Uberblick

Wichtige Sicherheitshinweise
Vor dem ersten Benutzen

Das Gerat im Gebrauch

- Kochfeld ein- und ausschalten

- Kochzone abschalten

- Hinweise zu den richtigen Tépfen

- Hinweise zum energiesparenden Kochen

Reinigung und Pflege
Storfallhilfe

Montage und Installation

- Sicherheitshinweise

- Einbauvoraussetziungen
- Gasanschluss

- Elektroanschluss

- Einbau

Inbetriebnahme

Umstellen auf eine andere Gasart
- Wechsel der Kochfelddiisen

Technische Daten
Diisendurchmesser
Tabelle Nennbelastung

Tabelle zugelassene Gasarten
und Driicke

Programmablaufschema
Beschreibung
EinbaumaRe

Hinweise zu Entsorgung
ORANIER-Werksgarantie

Eine Entsorgung von Gerat und Verpackung Uber den
normalen Haushaltabfall ist nicht zuléssig! Die Entsorgung
muss geman den értlichen Bestimmungen zur Abfallbesei-
tigung erfolgen (siehe Hinweis Seite 26).
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Ihr Geriat im Uberblick
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Herausnehmbares Gitter

Fortkochzone

Ankochzone (Einkreis)

Bedienknebel EIN / AUS und Energieregler
(links)

Bedienknebel EIN / AUS und Energieregler
(rechts)

Betriebslampe

Restwarmeanzeige

Kontrolllampe Stérung

Bedienknebel Zweikreis

Ankochzone (Zweikreis)

Randelmutter (3x)

Fortkochzone

Glaskeramik-Kochflache

Der Gasanschluss befindet sich hinten mittig an der
Unterseite des Gerétes.
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Sicherheitshinweise fiir Einbau, Anschluss und Funktion

Diese Anleitung muss mit dem Benutzer durchgesprochen werden. Sie ist ihm anschliefend
auszuhandigen.

* Das Gerat darf nur mit Erdgas oder Flissiggas (Butan/Propan oder dessen Gemisch)
betrieben werden.

* Dieses Gerat muss nach den geltenden Bestimmungen installiert werden und darf nur in
gut beliifteten Raumen benutzt werden. Vor Installation und Inbetriebnahme des Geréates
sind die Anleitungen zu beachten.

* Der Anschlussdruck betragt

— fir Erdgas H 20 mbar

— fiir Flissiggas 50 mbar.
Es darf keine Inbetriebnahme erfolgen, wenn der Gas-Anschlussdruck auRerhalb der ange-
gebenen Bereiche liegt:

- Erdgas mind. 18,0 mbar, max. 25,0 mbar

- Fliissiggas mind. 42,5 mbar, max. 57,5 mbar
Der angegebene Anschlussdruck bezieht sich auf die Bundesrepublik Deutschland.
Anschlussdruck in anderen européischen Landern: Siehe Abschnitt , Technische Daten*,
Bitte beachten Sie, dass der Anschlussdruck schwanken kann, je nachdem wie viele
Verbraucher gleichzeitig Gas abnehmen (z.B. durch Gastherme, Gasheizung efc.). Sinkt
hierbei der Anschlussdruck unterhalb von 18,0 mbar, kann es zu Stérung am Gerat kommen.
Dies stellt keinen Mangel am Gerét dar.

* In Deutschland diirfen nur national zugelassene Druckregler verwendet werden.

* Der Netzanschluss fir das Gerat muss 230 V/50 Hz betragen. Die elektrische
Leistungsaufnahme betragt ca. 35 W.

* Entnehmen Sie die technischen Anschlusswerte des Gerates dem Typenschild.

+ Vor dem Anschluss des Gerates ist zu priifen, ob die ortlichen Anschlussbedingungen
(Gasart und Gasdruck) und die Gerateeinstellung tbereinstimmen.

* Die Einstellwerte fiir dieses Gerat sind auf einem Hinweisschild (oder auf dem
Geréateschild) angegeben. Die Einstellwerte befinden sich auch in dieser Anleitung im
Abschnitt , Technische Daten®.

+ Wird eine Einstellung geandert, so ist diese neu zu kennzeichnen.

* Dieses Gerat wird nicht an eine Abgasleitung angeschlossen. Es muss nach den gel-
tenden Installationsbedingungen aufgestellt und angeschlossen werden. Besonders zu
beachten sind geeignete Beliftungsmafnahmen.
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Sicherheitshinweise fiir Einbau, Anschluss und Funktion

* Der Gasanschluss sowie Ein- und Umstellarbeiten diirfen nur von einem zugelas-
senen Fachmann vorgenommenwerden. Dabei sind die gesetzlichen Vorschriften und die
Anschlussbedingungen des ortlichen Gas-Versorgungsunternehmens vollstandig einzuhal-
ten.

* Die Reparatur der Gerate darf nur ein vom Hersteller geschulter Kundendiensttechniker vor-
nehmen. Bei Reparaturen an gasfiihrenden Einrichtungen ist grundsétzlich die Energiezufuhr
abzustellen. UnsachgemaR ausgefiihrte Arbeiten gefahrden Ihre Sicherheit.

* Bei Betrieb mit Fllissiggas (Butan/Propan) miissen alle Verbindungen zwischen Flasche
und Gerét absolut dicht angezogen sein.

* Frei verlegte Zuleitungsschlauche nicht einklemmen oder auf das heilke Kochfeld legen.

* Der Mindestabstand von Hangeschréanken (iber dem Kochfeld betragt 650 mm.
Bei Dunstabzugshauben gelten die Angaben des Herstellers.

Sicherheitshinweise fiir den Betrieb

* Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kindern) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten, oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine, fiir Ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat
spielen.

« WARNUNG: Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat vom Netz zu trennen, um einen
moglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

* Die Geréte diirfen nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt werden.

+ Nehmen Sie das Gerat erst in Betrieb, nachdem Ihnen der installierende Fachmann das
Gerat erklart hat.

* Bitte lesen Sie zusatzlich die in diesem Heft aufgefiihrten Informationen sorgfaltig durch.
Diese geben wichtige Hinweise fiir die Sicherheit und den Gebrauch des Gerates. Bedenken
Sie, dass Schaden, die durch falsche Bedienung entstehen, nicht unter die Garantie fallen.

+ Um eine sichere Funktion dieses Kochfeldes zu gewahrleisten, darf nur Original-Zubehor
der Firma ORANIER verwendet werden.

+ Das Gerat dient ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen im Haushalt.
+ Das Gerét nicht zum Heizen von R&umen benutzen.
* Bei Betriebsstorungen umgehend die Gaszufuhr abstellen
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Sicherheitshinweise fiir den Betrieb

* Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig auf.

* Die Kochzonen nur mit aufgesetztem Kochgut betreiben.

* Das Kochfeld niemals als Ablage- oder Standflache verwenden!

* Die Oberflachen von Kochfeld und Kochgerat werden im Betrieb heil.
Kinder grundsatzlich fernhalten.

* Die Abwéarmedffnungen des Kochfeldes diirfen nicht verdeckt werden.

+ Uberhitzte Fette und Ole kénnen sich selbst entziinden. Speisen mit Fetten und Olen, . B.
Pommes frites, nur unter Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole niemals mit Wasser
l6schen! Deckel auflegen, Kochstelle abschalten und Topf von der heifen Kochzone ziehen.

* Das Glaskeramik-Kochfeld ist sehr stabil und vertragt ohne weiteres leichte bis mittlere
StéRe und flachige Belastungen. Vermeiden Sie jedoch punktformige Belastungen, wie z. B.
herabfallende Gewtirzbehalter oder Flaschen.

* Bei Rissen, Spriingen oder Bruch des Glaskeramik-Kochfeldes das Gerat sofort auler
Betrieb setzen.

* Keine Alufolie oder Kunststoffe auf die Kochzonen legen.

+ Bei kaltem Gerat sollten Sie das Gerat ca. 2 Minuten auf Kochstufe 12 aufheizen, bevor
Sie auf eine niedrigere Kochstufe zuriickschalten.

* Anschlusskabel von Elektrogeraten nicht auf heile Kochzonen legen.

+ Schnellkochtdpfe standig beobachten, bis der richtige Druck erreicht ist. Kochzonenbrenner
zunachst auf maximale Leistung einstellen und dann (nach Angabe des Topfherstellers)
rechtzeitig zurlickdrehen.

* Die Benutzung eines Gaskochgerates flihrt zu Warme- und Feuchtigkeitsbildung im
Aufstellungsraum. Auf gute Belliftung der Kiiche achten: die nattirlichen Beliftungséffnungen
offenhalten oder eine mechanische Liiftungseinrichtung (z.B. eine Dunstabzugshaube) vor-
sehen.

* Eine intensive und Iangandauernde Benutzung des Gerates kann eine zuséatzliche
Beliiftung, z.B. Offnen eines Fensters, oder eine wirksame Beliiftung, z.B. Betrieb der
mechanischen Liiftungseinrichtung auf hoherer Leistungsstufe, erforderlich machen.

* Fiir den zuverlassigeren Betrieb des Gerétes ist eine ausreichende Luftzufuhr notwen-
dig, damit das Gerét ausreichend gekiihlt wird. Dies kann héaufig durch ein zusatzliches
Belliftungsgitter im Sockelbereich des Schrankes erreicht werden. Sollte das Gerat aufgrund
von mangelnder Luftzufuhr abschalten bzw. in Stérung gehen, muss in jedem Fall eine bes-
sere Beliiftung des Geréates eingerichtet werden.

Diese Félle unterliegen nicht der Garantie fiir das Gerét.
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Vor dem ersten Benutzen

Sie durfen das Geréat nur in Betrieb nehmen, wenn es von einem autorisierten Fachmann korrekt instal-
liert und gepruft wurde und Sie von ihm in die Bedienung eingewiesen worden sind.

Erstreinigung und Inbetriebnahme

Bevor Sie zum ersten Mal Speisen auf der Kochflache zubereiten:

- Séubern Sie die Kochflache bitte mit einem feuchten Tuch und polieren Sie sie anschlieBend trocken. So
verhindern Sie, dass sich eventuelle Verschmutzungen einbrennen.

- Schalten Sie beide Kochzonen fiir ca. 10 Minuten auf Stellung 12 ein. Dabei konnen Reste des kerami-
schen Binders als weiBer Rauch austreten.

f Achtung: Bei dieser Erstinbetriebnahme des Gerétes das Fenster ¢ffnen oder den Raum anderweitig
beliiften, damit die sich bildenden Ausdiinstungen abziehen konnen.

Beachten Sie bitte die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Pflege*.
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Das Gerat im Gebrauch

A Beachten Sie die Sicherheitshinweise!

 Das Glaskeramik-Kochfeld ist sehr stabil und vertrdgt ohne weiteres Ieichte bis mittlere StoBe und fldchige
Belastungen. Vermeiden Sie jedoch punktférmige Belastungen, wie z. B. herabfallende Gewiirzbehalter
oder Flaschen.

* Bei Rissen, Spriingen oder Bruch des Glaskeramik-Kochfeldes das Gerét sofort auBer Betrieb setzen und
den Kundendienst rufen. Bei weiterem Gebrauch konnen z. B. durch tiberkochende Flissigkeiten Schaden
im Gerét verursacht werden.

Kochfeld ein- und ausschalten

Das Gerat hat zwei Ankoch- (3 und 10) und zwei Fortkochzonen (2 und 12). Die Energiezufuhr (Kochstufen)
fiir die Ankochzonen wird durch Energieregler gesteuert.

Auf dem Kochfeld sind die zwélf Kochstufen, um die Bedienknebel (4 und 5) herum, markiert.

Mdglichst auf groBer Kochstufe ankochen und auf kleiner Kochstufe weiter- °

kochen. 12 1
Zum Einschalten den entsprechenden Bedienknebel im Uhrzeigersinn auf die il 2
gewlinschte Kochstufe drehen. 10 3
Die Betrigbsanzeige (6) leuchtet auf. Nach ca. 5 Sekunden erfolgt die selbst- 9 A 4
tatige Zundung und Uberwachung der Kochzone. 877 6

Die Verbrennung ist kaum sichtbar. Nach einiger Zeit (auf Kochstufe 12 nach

ca. 2 Minuten) gliiht der Strahlungsbrenner rot auf.

Wahrend des Betriebes brennt der Brenner nicht sténdig, sondern wird in Abhéngigkeit von der gewahlten
Kochstufe von dem Kochzonen - Energieregler immer wieder ab- und eingeschaltet.

Die linke Kochzone hat einen Zweikreisbrenner. Die duBere ringférmige Ver- o

gréBerung des Brennerdurchmessers wird durch den Bedienknebel (9) zu-

bzw. abgeschaltet.

@ groBer Brennerdurchmesser
@ Kleiner Brennerdurchmesser

Wichtig! In Stellung 12 wird nicht durch den Energieregler abgeschaltet, die Kochzone arbeitet mit maximaler
Leistung! Der Schutz der Glaskeramik gegen Uberhitzung funktioniert auch bei dieser Reglerstellung. Daher
kann es bei nicht ausreichender Warmeableitung durch nicht aufgestellte oder ungeeignete Topfe auch in die-
ser Reglerstellung zu Abschaltungen kommen.

Da das Glaskeramik-Kochfeld die Warme gut speichert, kann die Kochzone je nach Topfauslastung und Koch-
gutmenge 5 - 10 Minuten vor Beendigung des Kochvorgangs abgestellt werden.

Kochzone abschalten

- Zum Abschalten den Kochzonenregler im Gegenuhrzeigersinn auf , @ drehen.
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Hinweise zu den richtigen Topfen

Mit den richtigen Topfen sparen Sie Kochzeit und Energie.

Keine Alufolie oder Kunststoffe auf die Kochzonen legen. g
Benutzen Sie nur Topfe mit ebenem und glattem Boden. A" 4
Topf- und Pfannenbdden miissen im kalten Zustand leicht
nach innen eingezogen sein, da sie sich im heiBen Zustand
ausdehnen und dann auf der Kochfldche aufliegen. So wird
die Warme am besten weitergeleitet.

Ideal zum Kochen auf Glaskeramik eignen sich Stahlemail, Kupfer und Edelstahl mit Sandwichboden. An-
dere Topfarten kdnnen zwar ebenfalls verwendet werden, allerdings ist meistens der Wéarme(ibergang zwi-
schen Glaskeramik und Topf schlechter. So verlangert sich die Kochzeit und es wird mehr Energie
verbraucht. Achten Sie beim Kauf von Topfen auf die Eignung fiir Glaskeramik-Kochflachen.

Die optimale Bodendicke liegt fiir Stahlemail bei 2 - 3 mm und flir Edelstahl mit Sandwich-Boden bei 4 -
6 mm.

Die Topfbdden miissen sauber und trocken sein, um Kratzer auf dem Glaskeramik-Kochfeld zu vermeiden.

Verwenden Sie keine Topfe aus unbehandeltem Gusseisen
oder solche mit elekirographierten Boden.

Wahlen Sie den Topfdurchmesser passend zur markierten N v )
Kochflache. Ist die Kochflache groBer als der Topfboden, 2\
flieBt Wérme ungenutzt an dem Topf vorbei und erhitzt die e — —
Griffe. Auf der Ankochzone soll bei maximaler Brennerwahl

(Zweikreis) der Topfdurchmesser mindestens 140 mm und

bei minimaler Brennereinstellung (Einkreis) mindestens 100 mm betragen.

o 4

Hinweise zum energiesparenden Kochen

warmt sich schneller und es gehen weniger Vitamine und Mi-

neralstoffe in die Fliissigkeit Gber, die oft weggeschiittet wird. S —
Setzen Sie immer einen gut schlieBenden Deckel auf den N 4 N y
Kochtopf. Der Topfinhalt kocht nur tber, wenn eine zu groBe
Flamme gewahlt wurde. Schalten Sie auf eine kleinere Flamme / \
zuriick, wenn der Topfinhalt zu stark kocht. Sie benétigen so

weniger Energie und vermindern die Feuchtigkeitshildung beim Kochen.

Kochen Sie Speisen nur so lange wie notwendig. Durch das Warmhalten von Speisen wird mehr Energie
bendtigt als durch das Wiedererwédrmen abgekiihlter Speisen. Zusétzlich schonen Sie die Vitamine: Sie
haben so geringere Verluste, da viele Vitamine hitzeempfindlich sind.

Bei Gerichten mit langen Kochzeiten sparen Sie Energie und Zeit, wenn Sie einen Schnellkochtopf verwen-
den.

Da das Glaskeramik-Kochfeld die Wérme gut speichert, kann die Kochzone je nach Topfinhalt 5 bis 10
Minuten vor Ende der Kochzeit ausgeschaltet werden. Die Fortkochzone kiihlt dann allerdings stérker ab.

Kochen Sie mit mdglichst wenig Flissigkeit. Der Topfinhalt er- \2
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Reinigung und Pflege
Glaskeramik-Kochfeld

¢ Keine Scheuermittel und -schwamme (insbesondere keine Stahlwolle) bzw.
scharfe Reinigungsmittel verwenden! Chemische Ofenreiniger, Bleichmittel,
Rost- und Fleckentferner kénnen &tzend wirken und die Oberflache verlet-
zen.

e Warten Sie mit der Reinigung immer, bis sich das Kochfeld ausreichend ab-
gekiihlt hat.
Ausnahme: Zucker und geschmolzener Kunststoff (s. u.).

¢ Meist reicht eine Reinigung mit einem feuchten Tuch und etwas Handspiil-
mittel nach jedem Gebrauch aus. AnschlieBend trocken nachreiben. Reini-
gungsriickstande grundsétzlich mit einem feuchten Tuch vollstandig
entfernen, sie kdnnten atzend wirken.

* Vermeiden Sie das Festbrennen von Verschmutzungen.

¢ Verkrustungen und tbergekochte Speisen mit einem Glasschaber entfernen.
Zucker und geschmolzener Kunststoff sofort bei heiBer Kochflache entfer-
nen.

o Starkere Verschmutzungen und Flecken, die perlmuttartig schillern, kdnnen
mit Edelstahlreiniger entfernt werden.

¢ Keine Reinigungstiicher oder -schwamme verwenden, die fiir andere Zwecke in Gebrauch sind. Dies kann
zu einer Verfarbung der Oberfl&che flihren, die aber erst beim néchsten Gebrauch des Gerates sichtbar
wird.

e Zum Schutz und zur Pflege des Glaskeramik-Kochfeldes empfehlen wir speziell entwickelte Mittel wie z.B.
Ceraclen® oder Vitroclen® . Sie schiitzen die Kochflache durch einen diinnen, wasser- und schmutzab-
weisenden Schutzfilm.

10
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Storfallhilfe

A Reparatur nur durch autorisierten Fachmann!
Priifen Sie bitte zuerst, ob ein Bedienfehler vorliegt. Einige Storungen kdnnen Sie selbst beseitigen.

Reparaturen wahrend der Garantiezeit sind nicht kostenfrei, wenn Bedienungsfehler vorliegen oder Sie einen
Hinweis in der Storfallhilfe nicht beachtet haben.

Geben Sie im Kundendienstfall und bei der Ersatzteilbestellung die auf dem Typenschild angefiihrten Daten an.

Storung

Ursache

Abhilfe

Abschalten des Kochfeldes
nicht maglich.

Elektronisches Bauteil defekt.

Sicherung ausschalten, Gasabsperrhahn
schlieBen,
Kundendienst rufen.

Kochflache heizt nicht auf.

Haushalts-Sicherung defekt.

Sicherung tberprifen oder erneuern.

Keine Gaszufuhr.

Gasabsperrhahn offnen.

Stérungs- und Betriebs-
leuchte der Kochzone leuch-
ten.

Luft in der Gasleitung
(z.B. bei Erstinbetriebnahme).

Interner Fehler.

Zundchst kurz aus- und wieder einschalten
(RESET).

Tritt keine Anderung ein, Kundendienst
rufen.

Gasgeruch im Raum.

Undichtigkeit an Gaszuleitung
oder Gasabsperrhahn oder
Kochzonenbrenner defekt.

Gashauptventil schlieBen,

Raum liiften,

keinen elektrischen Schalter betatigen,
keine offene Flamme ziinden,
Installateur, Gaswerk oder Kundendienst
sofort benachrichtigen.

Stérungs- und Betriebs-
leuchte der Kochzone
leuchten.

Der Anschlussdruck ist
unterhalb von 18,0 mbar.

Gasdruck muss erhéht werden. Gaswerk
ansprechen

11
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Montage und Installation A

Sicherheitshinweise

* Dieses Gerdt muss nach den geltenden Bestimmungen installiert werden und darf nur in gut bellifteten
Réaumen benutzt werden. Vor Installation und Inbetriebnahme des Gerates sind die Anleitungen zu beach-
ten.

e Achtung! Die zum Anschluss der Geréate zugelassene Kategorie kann regional unterschiedlich sein. Im
Zweifelsfall ist beim ortlichen Gasversorgungsunternehmen anzufragen, welche Gaskategorie in Betracht
kommt.

* Vor dem Anschluss des Gerétes ist zu priifen, ob die értlichen Anschlussbedingungen (Gasart und Gas-
druck) und die Geréateeinstellung Ubereinstimmen. Bei Abweichungen muss das Gerét entsprechend um-
gestellt werden!

¢ Die Einstellwerte flir dieses Gerdt sind auf einem Hinweisschild (oder auf dem Geréteschild) angegeben.
Die Einstellwerte befinden sich auch in dieser Anleitung im Abschnitt , Technische Daten” (Seite 20).

* Beim Anschluss an das Gasnetz sind insbesondere die einschldgigen Vorschriften und Richtlinien der In-
stitutionen des Landes zu beachten, in dem das Gerdt betrieben wird. Dies sind z. B.:

Fiir Deutschland: DVGW-TRGI 2018 Technische Regeln fiir Gasinstallation
TRF-2012 Technische Regeln Fliissiggas.

Fiir Osterreich: VGW G K-Richtlinie Erdgasinstallationen.

Fiir die Schweiz: SVGW-Gasleitsédtze G1: Richtlinie fiir die Erdgasinstallation in Gebduden.
EKAS-Richtlinie Nr. 6517: Flissiggas.

Vorschriften der Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen (VKF) (Schweiz)
Vorschriften der Ortlichen Gasversorgungsunternehmen sowie Behdrden (z. B. zum Feuerschutz) sind
ebenfalls zu beachten.

* Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des 6rtlichen Elektroversorgungsunternehmens
miissen vollstandig eingehalten werden.

* Bei nicht geerdeten elektrischen Versorgungsnetzen ist der Einbau eines lonisationstrafos zwingend erfor-
derlich. Der entsprechende Einbausatz zum nachtrdglichen Einbau kann im Werk angefordert werden.

¢ Anschluss und Inbetriebnahme sowie Reparatur und Ein- und Umstellarbeiten diirfen nur von einem zu-
gelassenen Gas-nstallateur nach den geltenden Sicherheitsbestimmungen vorgenommen werden. Dabei
sind die gesetzlich anerkannten Vorschriften und die Anschlussbedingungen des Ortlichen Gas-Versor-
gungsunternehmens vollstandig einzuhalten.
UnsachgemaB ausgeflihrte Arbeiten gefahrden die Sicherheit des Benutzers!

¢ Dieses Gerat wird nicht an eine Abgasfiihrung angeschlossen. Es muss nach den geltenden Installations-
bedingungen aufgestellt und angeschlossen werden.
Besonders zu beachten sind geeignete BelliftungsmaBnahmen.

e Gerédt bei Nichtzugéanglichkeit des Anschlusssteckers durch LS-Schalter, Sicherungen oder Schiitze mit
mindestens 3 mm Kontaktdffnungsweite absichern.

* Bei Anschluss und Reparatur ist das Gerat mit einer der vorstehend genannten Einrichtungen stromlos zu
machen. Bei Reparaturen an gasflihrenden Einrichtungen ist grundsétzlich die Energiezufuhr abzustellen.

12
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Sicherheitshinweise (Fortsetzung)

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch eine besondere Anschlus-
sleitung ersetzt werden, die vom Hersteller oder seinem Kundendienst erhaltlich ist.

» Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei Versagen der Zugentlastung erst nach den
stromfiihrenden Adern des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

* Bei der Umstellung von Erdgas auf Fllissiggas miissen in jedem Fall die Diisen der Kochstellenbrenner
gewechselt werden. Dies gilt auch fiir den umgekehrten Fall. Die Umstellung darf nur von einem zugelas-
senen Fachmann durchgefthrt werden.

* Anderungen am Gerét sind nur mit ausdriicklicher Genehmigung des Herstellers erlaubt.
* Am eingebauten Gerat diirfen betriebsisolierte Teile nicht berlhrbar sein.

Einbauvoraussetzungen

Der Aufstellungsraum muss einen Rauminhalt von min. 20 m® haben und durch ein Fenster oder eine Tiir ins
Freie geliftet werden konnen.

Das Kochfeld wird in einen Arbeitsplattenausschnitt eingebaut, der entsprechend den nachfolgend angegebe-
nen EinbaumaBen herzustellen ist. Bei einer Arbeitsplattentiefe von 600 mm verbleibt hinten eine Stegbreite
von 55 mm.

Bei groBerer Arbeitsplattentiefe vergroBert sich die hintere Stegbreite.

Die Einbauhohe des Gerats betragt 100 mm. Zwischenwande miissen entsprechend gekiirzt werden.

Flir den Gasanschluss wird unterhalb des Kochfeldes zusétzlicher Raum bendtigt.

In der Kiichenzeile diirfen an dieses Gerét einseitig nur Mobel (z.B. Hochschrank) angestellt werden, wenn
diese ab Arbeitsplattenhohe vom Kochfeldrahmen einen Mindestabstand von 60 mm haben. Aus arbeitstech-
nischen Griinden sollte jedoch ein Abstand von ca. 300 mm nicht unterschritten werden. Auf der gegeniiber-
liegenden Seite darf nur ein Mobel in Arbeitsplattenhohe angestellt werden.

Die Wandabschlussleiste muss aus hitzebestandigem Material bestehen und darf im Bereich des Kochfeldes
nicht mit Steckdosen versehen sein. Empfohlen wird eine Kunststofftragerleiste mit einer Deckleiste aus Alu-
minium. Die auf der Arbeitsplatte aufliegende Schenkellande darf 30 mm nicht (iberschreiten.

Die Wand oberhalb der Kochflache muss aus nichtbrennbarem, hitzebestandigem Material (Fliesen, Putz, Me-
tall) bestehen. Holz, Kunststoff, PVC-Folien, Glas, Naturstein, etc. entsprechen nicht diesen Anforderungen.
Bei normalem Gebrauch kénnen auf die umgebenden Mobelteile Abstrahlungstemperaturen von 65 °C tiber
Raumtemperatur einwirken. Die Mdbelteile miissen mindestens diesen Anforderungen entsprechen.

Bei angrenzenden Mébeln muss der Kunststoffbelag bzw. das Furnier mit hitzebestandigem Kleber (100 °C)
verarbeitet sein.

Der Mindestabstand von Hangeschranken (iber der Kochflache betragt 650 mm. Bei Dunstabzugshauben gel-
ten die Angaben des Herstellers.

13
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Einbauvoraussetzungen (Fortsetzung)

Das ordnungsgemaB eingebaute Kochfeld ist auf der Unterseite durch eine Abdeckung (K-Boden) so zu
schiitzen, dass eine zufdllige Beriihrung der Kochfeldunterseite nicht méglich ist. Diese Abdeckung darf nur
mit Werkzeug abnehmbar sein und muss in einem Abstand X von mindestens 120 mm von der Arbeitsplat-
ten- Oberfléche angebracht werden. Nach hinten ist der K-Boden so zu begrenzen, dass, ausgehend von dem
Arbeitsplattenausschnitt, eine Offnung mit dem MaB Y = 75 mm verbleibt.

e

Fir den zuverldssigeren Betrieb des Gerdtes ist eine ausreichende Luftzufuhr notwendig, damit das Gerdt
ausreichend gekiihit wird. Dies kann haufig durch ein zusatzliches Beliiftungsgitter im Sockelbereich des
Schrankes erreicht werden. Sollte das Gerdt aufgrund von mangelnder Luftzufuhr abschalten bzw. in Storung
gehen, muss in jedem Fall eine bessere Belliftung des Gerétes eingerichtet werden.

Diese Félle unterliegen nicht der Garantie fiir das Gerdt.

14
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Gasanschluss

Bei der Aufstellung und Installation sind folgende einschldgige Vorschriften zu beachten:

DVGW TRGI 2018; Technische Regeln fiir Gasinstallation (Deutschland),

TRF 2012: Technische Regeln Fliissiggas (Deutschland),

OVGW G K-Richtlinie Erdgasinstallationen (Osterreich),

SVGW-Gasleitsdtze G1: Richtlinie fiir die Erdgasinstallation in Gebduden (Schweiz),
EKAS-Richtlinie Nr. 6517: Fliissiggas (Schweiz).

Vorschriften der Vereinigung Kantonaler Feuerversicherungen (VKF) (Schweiz)

Uberpriifen Sie zunchst, ob das richtige Gas und der richtige Anschlussdruck vorhanden sind. Angaben zum
Anschlussdruck finden Sie in dieser Anleitung unter ,Technische Daten”.

Aus dem Gasart-Klebeschild ist ersichtlich, auf welche Gasart das Kochfeld eingestellt ist.

Eine Umstellung auf eine andere Gasart kann durchgeflihrt werden und ist in dieser Anleitung unter ,Umstellen
auf andere Gasart” erldautert.

Der Stutzen fiir den Gasanschluss befindet sich hinten mittig auf der Unterseite des Gerates.
Der Gasanschluss muss durch einen zugelassenen Gas-Installateur erfolgen!

Der Gasanschlussstutzen mit R 142"- AuBengewinde ist so gestaltet, dass der Anschluss entweder fest mit ei-
nem Gasabsperrhahn entsprechend DIN 3534 oder unter Verwendung eines DVGW-zugelassenen Gassicher-
heitsschlauches in Ausfiihrung M mit Steckdose erfolgt (DIN 3383, Blatt 1).

In der Schweiz ist zum Gerateanschluss die Verwendung von SVGW-zugelassenen Gassicherheitsschlduchen
(mit Steckdose) zwingend vorgeschrieben.

Der bauseitige Gasanschluss ist vorzugsweise gut zuganglich im benachbarten Nebenschrank vorzusehen.
Die Leitungsteile miissen so verlegt werden, dass sie wahrend des Betriebes nicht durch Warme beschadigt
werden konnen und nicht mit den beweglichen Teilen der Kiichenelemente in Beriihrung kommen.

Den Gasabsperrhahn zundchst geschlossen lassen und den Stecker noch nicht in die Steckdose stek-
ken.

Es darf keine Inbetriebnahme erfolgen, wenn der Gas-Anschlussdruck auBerhalb der angegebenen Bereiche
liegt:

— Erdgas mind. 18,0 mbar, max. 25,0 mbar
— Flussiggas mind. 42,5 mbar, max. 57,5 mbar

Der angegebene Anschlussdruck bezieht sich auf die Bundesrepublik Deutschland. Anschlussdruck in ande-
ren europdischen Landern: siehe Abschnitt ,Technische Daten”,

Bitte beachten Sie, dass der Anschlussdruck schwanken kann, je nachdem wie viele Verbraucher gleichzeitig
Gas abnehmen (zB. durch Gastherme, Gasheizung etc.).

Sinkt hierbei der Anschlussdruck unterhalb von 18,0 mbar kann es zu Strung am Gerat kommen.

Dies stellt keinen Mangel am Gerét dar.
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Elektro-Anschluss

A Fiir den Elektro-Anschluss ist eine geerdete Schutzkontakt-Steckdose erforderlich. Bei nicht geerdeten

elektrischen Versorgungsnetzen ist der Einbau eines lonisationstrafos zwingend erforderlich. Der ent-
sprechende Einbausatz zum nachtrdglichen Einbau kann im Werk angefordert werden.

Der elektrische Anschluss muss gemaB den VDE-Richtlinien vorgenommen werden und ist ebenfalls vorzugs-

weise in einem Nebenschrank vorzusehen. Der Netzanschluss fur das Gerdt muss 230 V/50 Hz betragen. Die

elektrische Leistungsaufnahme betragt ca. 35 W.

Die Anschlussleitung ist so zu fihren, dass sie beim Betrieb des Gerates nicht durch Wérme beschadigt wird.

Einbau

EinbaumaBe

Die Arbeitsplattenstarke muss zwischen 30 und 40 mm be-
tragen. Der seitliche Abstand zu Hochschranken muss min-
destens 60 mm betragen. Aus arbeitstechnischen
Griinden sollte jedoch ein Abstand von ca. 300 mm nicht
unterschritten werden.

Wenn der Einbauraum nach unten durch einen horizonta-

len K-Boden abgegrenzt wird, muss durch eine mindestens e > o
180 cm?(z.B.10x 18 cm) groBe Offnung in der Trennplatte <~~~ s N %
ein Liftungsverbund zu den Gbrigen Mobelteilen herge- K2 500” . -

stellt werden. N -

Vorbereitungen zum Einbau

- Arbeitsplattenausschnitt nach den vorgegebenen Ma-
Ben moglichst exakt mit einem geraden Sageblatt oder
einer Oberfrase herstellen. Die Schnittkanten sollten danach versiegelt werden damit keine Feuchtigkeit
gindringt.

- Gerét aus der Verpackung entnehmen.

Zum Schutz der Glaskeramik-Kochfldche beim Transport, wird diese auf dem Kochfeld-Unterteil mon-
tiert ausgeliefert. Zur Gerdtemontage in der Arbeitsplatte muss die Glaskeramik-Kochflache deshalb
erst abgenommen werden.

- Dazu das Gerat der Verpackung entnehmen die Randelschrauben (11) unter dem Kochfeldgehduse ab-
schrauben und die Glaskeramik-Kochflache abnehmen.

- (laskeramik- Kochfldche vorsichtig an geeigneter Stelle ablegen.
- Danach Gerdt wie beschrieben einbauen.

Gerdtemontage

Ist ein Diisenwechsel fir die Umstellung des Gerates auf eine andere Gasart notwendig, sollte dieser
vor dem Einbau des Gerétes erfolgen.
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- Gerateseitigen Gasanschluss gemaB den auf Seiten 15 gemachten Angaben vorbereiten.
- Kochfeldunterteil in den vorbereiteten Arbeitsplattenausschnitt einsetzen.

- Schrauben (14) aller Spannklammern (15) (fir 30 mm Arbeitsplatte Spannklammern (15a) drehen) zum
Ausschnittsrand schieben und anziehen.

- Glaskeramik-Kochflache aufnehmen und das beiliegende Dichtungsband von unten randbiindig auf die
Glaskeramikplatte aufkleben.

- Glaskeramikplatte auf die Arbeitsplatte auflegen.

A Die Glaskeramik-Platte muss unbedingt eben aufliegen.
- Die Réndelschrauben (11, Seite 5) unter dem Kochfeldgehéduse wieder anschrauben.
- Die Bedienknebel (4, Seite 5), (5, Seite 5) und (9, Seite 5) aufstecken.

Die Abflachungen an den Steckachsen fiir die Knebel (4, Seite 5) und (5, Seite 5) befinden sich rechts.
Die Abflachung an der Steckachse fiir den Knebel (9, Seite 5) befindet sich hinten. Beachten Sie, dass
Sie den jeweils passenden Knebel aufstecken. Knebel ggf. tauschen.

Gasanschluss herstellen
- Den Gasanschluss unter Beachtung der Angaben auf Seite 15 herstellen.

Versorgungsleitungen priifen

Stromversorgung

- Uberpriifen Sie die Verlegung des Anschlusskabels.
Es darf nicht eingeklemmt sein, (iber den Herd geflihrt werden oder am Abluftkanal liegen.

Gasversorgung:
- Schlduche miissen in ausreichendem Abstand zu heiBen Fldchen verlegt sein.
Schlduche nicht einklemmen!

17
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Inbetriebnahme

- Den Stecker in eine Schutzkontakt-Steckdose einstecken.

- Den Gasabsperrhahn 6ffnen, bzw. Stecker des Gassicherheitsschlauchs in die Gas-Steckdose stecken.
Vor der Inbetriebnahme muss das Gerat vom Installateur auf einwandfreie Funktion und Gasdichtheit
(berpriift werden. Danach ist das Gerédt betriebsbereit.

Der Installateur muss dem Betreiber die Bedienung des Gerats anhand der Gebrauchsanleitung erkld-
ren. Die Gebrauchsanleitung anschlieBend dem Betreiber aushandigen.

Umstellen auf andere Gasart

¢ Die Umstellung auf eine andere Gasart darf nur von einem zugelassenen Fachmann vorgenommen wer-
den.

¢ Alle mit G20 gekennzeichneten Geréte sind im Wobbeindex-Bereich von 11,3-15,2 kWh/m3 ohne Veran-
derung der Einstellung zu betreiben.

* Bei der Umstellung auf eine andere Gasart miissen in jedem Fall die Strahlerdiisen gewechselt werden.
* Wird eine Anderung der Einstellung vorgenommen, so ist die Einstellung neu zu kennzeichnen.

A Vor dem Wechsel die Gas- und Elektroenergiezufuhr unterbrechen (Leitungen trennen).

A Nach erfolgter Umstellung muss die Versiegelung an Diisen und Einstellschrauben mit Siegellack
emeuert werden!

18
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Wechsel der Kochfelddusen

Zum Wechseln der Kochfelddiisen muss das Gerat aus der Arbeitsplatte ausgebaut werden.

Bedienknebel abziehen.

Réndelschrauben (11, Seite 5) unter dem Kochfeldgehduse abschrauben und die Glaskeramik-Kochfldche

(13, Seite 5) abnehmen.

Glaskeramik- Kochflache vorsichtig an geeigneter Stelle ablegen.

Befestigungsschrauben (14, Seite 14) l16sen und mit den Befestigungsklammern (15, Seite 14) zur Gera-

temitte schieben.

Kochfeldunterteil aus dem Arbeitsplattenausschnitt nehmen und mit der Brennerseite nach unten auf ge-

eigneter Stelle ablegen.

Schrauben (17, Seite 19) herausdrehen und Abdeckung (16, Seite 19) abnehmen.

Litzen von den Magnetventilspulen (21, Seite 19), (22, Seite 19) und (23, Seite 19) abziehen.
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- Schlauchschellen (18, Seite 19) lIosen und die Befestigungsschrauben (19, Seite 19) des Gasanschlusses
(20, Seite 19) herausdrehen.

- Magnetventilblécke (28, Seite 19) mit Gasanschluss und den Gaszuleitungen (24, Seite 19) nach hinten
ziehen und abnehmen.

A Halten Sie beim Wechseln der Diisen unbedingt gegen, damit die Positionen der Gaszuleitungen nicht
verandert werden.

- Diisen (25, Seite 19) wechseln.

A Achten Sie darauf, Diisen mit dem richtigen Diisendurchmesser zu verwenden. Geeignete Dlisen sind
auf Seite 21 in der Tabelle ,Disendurchmesser” angegeben.

- Zur Montage die Arbeitsschritte in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren. Dabei die Diisenhalter (26,
Seite 19) bis zum Anschlag der Injektore (27, Seite 19) einschieben und mit den Schlauchschellen (18,
Seite 19) sichern.

Nach erfolgter Umstellung muss die Versiegelung an Diisen und Einstellschrauben mit Siegellack
emeuert werden!

Technische Daten

Leistung, Verbrauch und GeratemaBe

| EKG 2736
Brennerleistung bezogen auf Hg (H))
Zweikreisbrenner (links) | 2,5 (2,25) kKW (2 x 1,25 (1,12) kW)
Einkreisbrenner (rechts) 2,5 (2,25) kW
Anschlusswerte
Gas 5,0 kW
Fliissiggas 364 g/h
Elektro gesamt ca. 35 W
GeratemaBe/mm
Kochfeld B x T x H 600 x 520 x 100
Ausschnitt Bx T 560 x 500
Geréteklasse 3
Produkt-ldentnummer CE0085
SVGW-NT.

Die Leistungsangaben beziehen sich auf den Brennwert und sind errechnet mit den Priifgasen Erdgas G20
(Methan) und Fliissiggas G30 (Butan).

Die Geréte sind nach VDE- und DVGW-Richtlinien sowie der EG-Gasgeréterichtlinie (90/396/EWG) und EN 30
gepriift.
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Dusendurchmesser

Gasart, & Diisen flr Strahler
Driicke links rechts
Erdgas G20, 2H, 2& 2 % 085 mm 1,20 mm
20 mbar

Fliissiggas G30/G31, 3B/P

Butan/Propan 2x 050 mm* 0,72 mm
50 mbar

*Diese Diisen sind fiir Propan optimiert. Diese Diisen werden fiir die Flissiggaseinstellung fir Deutschland als
Standard verwendet. Der Betrieb mit Fliissiggasgemisch (Butan/Propan) ist ebenfalls mit diesen Diisen gepriift
und ohne Beeintrachtigung mdglich.

f Nur (iber den Kundendienst bezogene Spezialdiisen verwenden! Die Werte der Tabelle sind in die Dii-
sen eingepragt! Die Verwendung groBerer als fiir den Gasanschlussdruck zugelassener Diisen filhrt zur
Zerstorung des Gerdtes und zu Gesundheitsschaden beim Benutzer (CO-Emission)!

Die Diisen sind in der Einheit 1/100 mm gekennzeichnet.

Nach erfolgter Umstellung muss die Versiegelung an Diisen und Einstellschrauben mit Siegellack
emeuert werden!
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Tabelle Nennbelastung

Gasart, Gasdurch-
Driicke Nennbelastung bezogen Tier
auf Hg (H) je Strahler J
Strahler

Erdgas G20, 2H, 2E

P 25 (2,25) kW 2381/h
20 mbar 5(229) /
Flissiggas G30/G31, 3B/P
Butan/Propan 2,5 (2,25) kW 182 g/h
50 mbar

Einstellungen (G20, 2H, 2E,

20 mbar).

Alle mit (G20, 2H, 2E, 20 mbar) gekennzeichneten Gerate sind im Wobbeindex-Bereich (15 °C,1013 mbar)
von 11,3 - 15,2 kWh/m3 ohne Veranderung der Einstellung zu betreiben.

A Achtung! Die Einstellwerte fir dieses Gerét sind auf einem Hinweisschild (oder auf dem Geréteschild)
angegeben. Wird eine Einstellung gedndert, so ist die Einstellung neu zu kennzeichnen.

Tabelle der zugelassenen Gasarten und Driicke

;_Igr(l)c.jLénderk[]rzel) relegar - s

Deutsolend (0F) | 12ELL3BP (6301631 38/P) 50 s
Osterreich (AT) '2438/P ez (E(;Slg%r}{apsr?p gg/P) 50 mbar
Schweiz (CH) e | (E0)20mbar %é%%apsr?p 38/P) 50 mbar
Schweiz (CH) loto+ Wi (Eiilgg%zr?)pgg-ao/37 mbar
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Programmablaufschema

Feuerungsautomat im abgedeckten Kochfeld

- Wartezeit: 5 Sekunden
- Sicherheitszeit: 10 Sekunden

Ausbleiben der Brennerflamme - Flame failure

. / Sicherheitszeit - lockout time
I
|
— Thermostat
1 1 1
I 1 1
: Gasventil - valve
|<_>= I-«— Stérabschaltung
L \ — lockout Ziindung - ignition
I 1
1 i I
1 Wartezlelt ! Flammensignal - flame signal
1 delay time :
i
: _ Stérmeldung - fault indication
N T N [N N I (|
0 t(s)

Normaler Betrieb - Normal operation

Betrieb
1 1 operation 1
1 |

_ Thermostat

_ Gasventil - valve

R ing - regulating stop

1
1
1
= X i = i
: \ _I : Ziindung - ignition
1
1 .
o — Flammensignal - iame signal
: delay time
: Stérmeldung - fault indication
1
L 1 1 1 11 11 -
0

t(s)

Erléschen der Brennerflamme wahrend des Betriebs
Flame is extinguished during operation

Wiederanlauf
Restart

Betrieb

. Betrieb
operation v

.
y operation

I Thermostat
' '
— — Gasventil - valve
0
'

- i
: —— Ziindung - ignition
' "
— Wartezeit — Flammensignal - flame signal
, delay time
. Stérmeldung - fault indication
'
1 | 11 11
0

t(s)
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Beschreibung

Gas-unter-Glas-Kochfeld
EKG 2736

Rahmenlos mit geschliffener Facette vorne

-ﬁ- l‘wax.

Stopp Stopp

()

Ausstattungsmerkmale

Bedienung - Design-Bedienknebel

Sicherheit - Thermoelektrische Ziindeinrichtung

- Thermischer Uberlastungsschutz der Kochflache
- Restwarmeanzeige
- Kontrolllampen fiir Betriebszustand

Ausstattung - schwarzes herausnehmbares Gitter hinten
(Heizgasaustritt)
Gas-unter-Glas - Linke Kochflache mit Zwei-Kreis-Brennersystem

(2 x 1,25 kW) fiir optimale Energieausnutzung,
An- und Fortkochzone
- Rechte Kochflache, 2,50 kW, An- und Fortkochzone
- Schadstoffarmes Infrarot-Brennersystem mit
Leistungsregelung Gber 12-stufigen Energieregler

Serienausstattung -1 Metallschaber

Technische Daten

Gerat B/H/T - 600/100/520 mm
AusschnittmafBe B/T - 560/500 mm

Spannung - 230V, 50 Hz

Anschluss - 7,0 kW

Anschlusskabel - Gasanschluss hinten, mittig

- Anschlusskabel mit Schukostecker (ca. 160 cm lang)

Wandabschlussleiste und Nischenrlickwand miissen Hitzebestandig sein.
Achtung! Nicht einzubauen iiber Unterbaugeraten
(wie z. B. Geschirrspiiler oder Kiihlgerate) und Volleckdrehschranken.
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Einbaumalie

Glasstarke: 4 mm
Facette vorne

(Rindelmutter 116)

00 ., 2155 _ 845

595

=<
Gas-Anschluss /

Elektro-Anschluss
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Hinweise zur Entsorgung

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der Euro-
paischen Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) ist auf dem vorliegenden
Produkt und der Bedienungsanleitung das Symbol einer
durchgestrichenen Abfalltonne abgebildet:

Eine Entsorgung
von Gerat und
Verpackung iiber
den normalen
Haushaltsabfall
ist nicht zulassig!

+ Entsorgen Sie dieses Gerat im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fur Elektro- und Elektronik-
gerate.

+ Die Entsorgung muss gemaR den 6rtlichen Bestim-
mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

+ Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Behérden
Ihrer Gemeindeverwaltung, an den értlichen
Recyclinghof fur Haushaltsmill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Gerét erworben haben, um weite-
re Informationen Uber Behandlung, Verwertung und
Wiederverwendung dieses Produktes zu erhalten.

+ Sortieren Sie die Verpackung vor der Entsorgung
nach Materialarten wie z.B. Karton (Papier), Plastik-
folie usw.

+ Sie leisten damit einen wertvollen und positiven Bei-
trag zum Schutz der Umwelt und der Gesundheit Ihrer
Mitmenschen.

* Im unsortierten Siedlungsmdill kénnte ein solches
Gerat diesbezlglich negative Konsequenzen haben.
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ORANIER-Werksgarantie

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen ist in
jedem Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.
Fur unsere ORANIER-Geréte leisten wir unabhan-
gig von den Verpflichtungen des Héndlers aus dem
Kaufvertrag gegeniiber dem Endabnehmer unter den
nachstehenden Bedingungen Werksgarantie:

Die ORANIER-Garantie erstreckt sich auf die unent-
geltliche Instandsetzung des Gerates bzw. der bean-
standeten Teile. Anspruch auf kostenlosen Ersatz be-
steht nur fiir solche Teile, die Fehler im Werkstoff und
in der Verarbeitung aufweisen. Ubernommen werden
dabei sédmtliche direkten Lohn- und Materialkosten,
die zur Beseitigung dieses Mangels anfallen. Weiter-
gehende Anspriiche sind ausgeschlossen.

1. Die Werksgarantie betrégt 24 Monate und beginnt
mit dem Zeitpunkt der Ubergabe, der durch Rech-
nung oder Lieferschein nachzuweisen ist.

2. Innerhalb der Werksgarantie werden alle Funk-
tionsfehler, die trotz vorschriftsmaRigem Anschluss,
sachgeméaler Behandlung und Beachtung der gl
tigen ORANIER-Einbauvorschriften und Betriebs-
anleitungen nachweisbar auf Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufiihren sind, durch unseren
Kundendienst beseitigt. Emaille- und Lackschéaden
werden nur dann von dieser Werksgarantie erfasst,
wenn sie innerhalb von 2 Wochen nach Ubergabe
des ORANIER-Gerétes unserem Kundendienst an-
gezeigt werden. Transportschaden (diese missen
entsprechend den Bedingungen des Transporteurs
gegen den Transporteur geltend gemacht werden)
sowie Einstellungs-, Einregulierungs- und Umstell-
arbeiten an Gasverbrauchseinrichtungen fallen nicht
unter diese Werksgarantie.

3. Durch Inanspruchnahme der Werksgarantie ver-
langert sich die Garantiezeit weder fir das ORANI-
ER-Gerat, noch fir neu eingebaute Teile. Ausge-
wechselte Teile gehen in unser Eigentum Uber.

4. Uber Ort, Art und Umfang der durchzufilhrenden
Reparatur oder tiber einen Austausch des Gerétes
entscheidet unser Kundendienst nach billigem Er-
messen. Soweit nicht anders vereinbart, ist unsere
Kundendienstzentrale zu benachrichtigen.

Die Reparatur wird in der Regel am Aufstellungsort,
ausnahmsweise in der Kundendienstwerkstatt durch-
gefiihrt.

Zur Reparatur anstehende Geréte sind so zugénglich
zu machen, dass keine Beschadigungen an Mébeln,
Bodenbelag etc. entstehen kénnen.

5. Die fir die Reparatur erforderlichen Ersatzteile
und die anfallende Arbeitszeit werden nicht berech-
net.

6. Wir haften nicht fur Schaden und Mangel an Ge-
raten und deren Teile, die verursacht wurden durch:

- AuBere chemische oder physikalische Einwirkun-
gen bei Transport, Lagerung, Aufstellung und Be-
nutzung (z.B. Schaden durch Abschrecken mit
Wiasser, Uberlaufende Speisen, Kondenswasser,
Uberhitzung). Haarrissbildung bei emaillierten oder
kachelglasierten Teilen ist kein Qualitatsmangel.

- Falsche GroRenwahl.

- Nichtbeachtung unserer Aufstellungs- und Bedien-
ungsanleitung, der jeweils geltenden baurechtlichen
allgemeinen und értlichen Vorschriften der zustén-
digen Behorden, Gas- und Elektrizitatsversorgungs-
unternehmen. Darunter fallen auch Méngel an den
Abgasleitungen (Ofenrohr, ungeniigender oder zu
starker Schornsteinzug) sowie unsachgeman aus-
gefuhrte Instandhaltungsarbeiten, insbesondere
Vornahme von Verdnderungen an den Geréten,
deren Armaturen und Leitungen.

- Verwendung ungeeigneter Brennstoffe bei mit
Kohle und Heizél gefeuerten Geraten; ungeeignete
Gasbeschaffenheit und Gasdruckschwankungen
bei Gasgeraten; ungewshnliche Spannungs-
schwankungen gegeniber der Nennspannung bei
Elektrogeraten.

- Falsche Bedienung und Uberlastung und dadurch
verursachte Uberhitzung der Geréte, unsachge-
mafe Behandlung, ungeniigende Pflege, unzu-
reichende Reinigung der Geréte oder ihrer Teile;
Verwendung ungeeigneter Putzmittel (siehe Bedie-
nungsanleitung).

- Verschleil der den Flammen unmittelbar ausge-
setzten Teile aus Eisen und Schamotte (z.B. Stahl-,
Guss- oder Schamotteauskleidungen).

Wir haften nicht fir mittelbare und unmittelbare Sché-
den, die durch die Gerate verursacht werden. Dazu
gehdéren auch Raumverschmutzungen, die durch
Zersetzungsprodukte organischer Staubanteile her-
vorgerufen werden und deren Pyrolyseprodukte sich
als dunkler Belag auf Tapeten, Mébeln, Textilien und
Ofenteilen niederschlagen konnen.

Féllt die Beseitigung eines Mangels nicht unter un-
sere Gewabhrleistung, dann hat der Endabnehmer fiir
die Kosten des Monteurbesuches und der Instandset-
zung aufzukommen.

ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1
35708 Haiger
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Insel-, Kopffrei-, Wandhauben und Deckenlufter ORANIER Kiichentechnik GmbH
Oranier Str. 1

Einbaubackdfen, Einbauherde 35708 Haiger

Kochfeldabziige Telefon +49 (0) 2771 2630-150
Telefax +49 (0) 2771 2630-348

Kochfelder: Induktion-, Gas- und Hilight E-Mail  info-kuechentechnik@oranier.com
Dampfgarer und Mikrowellen www.oranier.com
Kithl- und Gefriergerdte Oranier Heiz- und Kochtechnik GmbH
Geschirrspilmaschinen Niederlassung Osterreich

Blitenstrae 15/4
Standherde Gas und Elektro A-4040 Linz
Koch- und Backstationen Telefon +43(0) 7 32 66 0188 60

Telefax +43(0) 7 32 66 01 88 80

E-Mail info-kuechentechnik@oranier.com

www.oranier.com

Deutsche Zuverldssigkeit seit 100 Jahren /
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